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■ 罠オーナー■ 四国カルストで冬鳥調査

HPはこちらから
自然観察会・体験教室情報など

■ 1月の活動

1.5 四国カルスト鳥類調査
1.5  高知県にてサル調査
1.5～12 カモ類調査
1.16 鳥類調査（大洲、西予）
1.16～23日 高知県にてサル調査
1.18 高知県大川村でシカの試食会
1.19～ シカ捕獲事業
1.21 第252回 夜学 地域防災計画の勉強会
1.24 剣山系 シカのシンポジウム
1.24 新居浜滝の宮公園自然観察会
1.25 圃場整備に伴う環境配慮ワークショップ

今年最初の仕事は、四国カルストでの冬鳥調
査でした。今年度、愛媛県生物多様性センター
の業務で、四国カルスト県立自然公園の生物相
調査を行っています。

調査対象は哺乳類、鳥類、陸貝、昆虫、両生
爬虫類、高等植物、コケと幅広い分野を対象と
しており、県立自然公園の生物相を明らかにす
る事業の一環です。

寒波来襲の中、風は強く、ほとんど鳥も見ら
れませんでしたが、改めて愛媛県の景観の多様
性を実感する調査でした。

■ 新町川外来水草除去

第37回目の新町川外来水草除去作業を四国積
水工業、西条市役所の皆さんと行いました。

冬の川での作業は寒いイメージですが、湧水
のため、気温より水温が高く、思ったより苦痛
ではありません。

この日は、オオカナダモなどを約700kg除去し
ました。次回は4月、その次は11月に実施の予定
しています。

狩猟に興味があるけど、どう初めていいのか
わからない、といった方などを対象に、罠の費
用を出資していただく事業を行いました。
約10名から出資いただき、1月12日には罠設置

の体験会と試食会を開催しました。

試食会では、シカ、イノシシのお肉を使った6
品を食べ比べていただきました。シカが急増す
るなか、シカ肉の有効な活用が広まればと思い
ます。18日には高知県大川村でも試食会を開催
しました。
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■ 夜の学校のご案内

開催後、動画の配信も行っています

第253回 2月11日（水）
「カマキリのお話」

安田昂平（面河山岳博物館）

■ トモエガモの大群

1月の夜の学校は西条市の地域防災計画を基に、
西条市で発生する可能性がある自然災害について
お話ししました。
私たちは防災の専門家ではありませんが、西条

市の地形的な成り立ちを知ることで、将来発生す
るかもしれない災害を予測することができます。

気象観測が発達し、大雨や台風はある程度予測
できるようになりました。河川の氾濫や土砂災害
が予想される地域では、予め避難するという対応
ができます。

地震による津波は避難が可能ですが、揺れは避
難では対応できたいため、耐震化や家具の固定が
必要になります。

こうした災害に対するリスクは、西条市内の各
所により異なります。そのため、それぞれの場所
でどのような災害のリスクがあるのかを知り、対
応する必要があります。

こうしたお話しをするのは、とにかく災害で亡
くなる方を減らしたいという思いと、災害という
と「避難」、「避難所」が強調されますが、避難
で回避できる災害とそうでない災害があることを
理解し、正しく備えることを多くの方に考えて欲
しいからです。

リクエスト募集中

会場：西条市図書館２階会議室
時間：19時～20時

第254回 3月18日（水）
「石鎚山系周辺の集落の過去と未来のお話」

渡邉敬逸（愛媛大学）

■ 地域防災計画の勉強会

西条市防災マップ

皆さんの自宅に配布されている西条市防災
マップを再度見直してみてください。

黒瀬ダムには毎年多くのカモ類が渡来します。
近年その中で、トモエガモが増えています。ト
モエガモは一時、減少しているとされ、環境省
の絶滅危惧種（絶滅危惧Ⅱ類）となっています
が、各地で大群が確認されるようになっていま
す。

黒瀬ダムのトモエガモは昼間は水面で休んで
いますが、暗くなると一斉に飛び立ち、ダムの
上流へ向かいます。今年は約1,700羽が渡来して
おり、群が通過する時にはすさまじい羽音がし
ます。トモエガモはどんぐりを食物にしており、
夜間に黒瀬ダム上流の渓流でどんぐりを食べて
いると思われます。

■ ジビエ＝獣臭い？

今シーズンはシカの解体作業から精肉までを、
今まで以上にまじめに取り組んでいます。理事
長がいない日でも他のスタッフだけできちんと
理解してできるように。

おいしく食べるまでがセットなのですが、肉
に残る血液をいかに除去するかというのに、
「洗って使えるキッチンクロス」が大活躍。切
り分けた筋肉を包んで寝かせるだけ。２～３日
クロスを交換しながら熟成もさせるのです。イ
ノシシの場合は７～１０日寝かせることも。

このひと手間で肉の風味が変わります。食い
しん坊の方はぜひ試してみて下さい。
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